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Antipasti

1 # Bruschetta € 10,00
2 Caprese con mozzarella di Bufala € 12,00
3 Prosciutto crudo di Parma € 15,00
con mozzarella di Bufala
4 Carpaccio di Manzo* € 18,00
5 Insalata di Piovra € 12,00
s Gamberetti con olio e limone* € 14,00
7 # Antipasto di Mare “Cichetti Veneziani” € 20,00
8 # Sarde in Saor alla Veneziana € 14,00
g Cozze e Vongole alla Marinara € 16,00
10 # Tris di Baccala alla Veneziana € 16,00
11 Tartare di Tonno all’aceto Balsamico € 20,00
12 Cape Sante al Forno (3 pz.) € 16,00

Primi Piatti

1 Spaghetti al Pomodoro o al Ragu € 10,00/ 12,00

2 Tagliatelle alle Verdure di stagione € 15,00
3 Gnocchi ai 4 Formaggi € 15,00
4 # Gnocchi al Granchio € 18,00
5 Lasagne al forno € 14,00
6 Spaghetti alla Carbonara € 15,00
7 # Spaghetti alle Vongole Veraci € 16,00
8 Spaghetti ai Frutti di Mare € 18,00
9 # Spaghetti al Nero di Seppia € 16,00
10 Tagliolini in Salsa di Granseola € 22,00
11 Risotto alla Pescatora (per 1 pers.) € 22,00
12 # Spaghetti con /2 Astice in Salsa € 35,00

‘e, Nostre Juppe

1 Zuppa di Verdura € 10,00
2 # Pasta e Fagioli € 12,00
3 # Zuppa di Pesce € 28,00

# PIATTO TIPICO

*In mancanza di prodotto fresco potrebbe essere congelato
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12 # Astice alla Griglia
13 # Astice in Salsa di Mare

Secondi Piaiti di YPesce

1 # Trionfo “Frittura” Tipica Veneziana
con Verdure fritte*

2 Calamari fritti

3 Calamari alla Griglia*

4 # Tris di Calamari*

5 # Seppie nere con polenta*®

6 Branzino o Orata alla griglia*

7 Scampi alla griglia*

8 Sogliola alla Mugnaia*

9 # Rombo al forno con patate (x 2 per.)

10 # Grigliata mista di pesce della Casa*
11 Filetto di Tonno alla griglia
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€ 22,00

€ 16,00
€ 18,00
€ 28,00
€ 16,00
€ 29,00
€ 28,00
€ 28,00
€ 82,00
€ 36,00
€ 22,00
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€ 75,00/ '/2 €40,00
€ 85,00/ /2 €45,00

Secondi Piatti di Carne

1 Petto di Pollo ai ferri o ai funghi* € 16,00
2 Filetto di Bue alla Griglia € 28,00
3 Filetto di Bue al pepe verde o al Porto € 30,00
4 Tagliata di Manzo all’aceto Balsamico € 25,00
5 Bistecca di Manzo alla Griglia € 22,00
6 # Fegato alla Veneziana con Polenta* € 16,00
0
(_ontorni
1 Insalata Mista € 5,00
2 Insalatona Mista € 10,00
3 Verdure di Stagione alla griglia o cotte* € 5,00
4 Patate Fritte* € 5,00
5 Rucola e Grana € 8,00 ;
6 # Insalatona“PozzoRoverso” € 14,00 i
v
oJormaggi
1 Formaggio (a porz.) € 10,00
2 Misto Formaggio “PozzoRoverso” € 15,00
1 Dessert € 7,00
. . g i
Servizio 12% escluso Coperto incluso
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(Hors J)'oeuvre

1 # Bruschetta € 10,00
2 Caprese with Buffalo mozzarella € 12,00
3 Parmaraw ham with Buffalo mozzarella € 15,00
4 Beef carpaccio® € 18,00
5 Octopus salad € 12,00
6 Shrimps with oil and lemon * € 14,00
7 # Venetian cicchetti seafood appetizers € 20,00
8 # Sardines Venetian style € 14,00
9 Mussels and Clams marinara style € 16,00
10 # Trio of cod Venetian style € 16,00
11 Tuna tartare with balsamic vinegar € 20,00
12 Baked scallops (3 pieces) € 16,00
oirst (])ishes
1 Spaghetti with tomate sauce €10,00/ 12,00
or meat sauce
2 Noodles with seasonal vegetables € 15,00
3 Gnocchi with four cheeses € 15,00
4 # Crab dumplings € 18,00
s Baked Lasagna € 14,00
6 Spaghetti carbonara style € 15,00
7 # Spaghetti with clams € 16,00
8 Spaghetti with seafood € 18,00
9 # Spaghetti with cuttlefish ink € 16,00
10 Thin tagliatelle in spider crab sauce € 22,00
11 Seafood risotto (x 1 pers.) € 22,00
12 # Spaghetti with /2 Alobster in sauce € 35,00
Our Soups
1 Vegetable soup € 10,00
2 # Pasta & bean soup € 12,00
3 # Fish soup € 28,00
# TYPICAL MEAL

*In the absence of fresh product it could be frozen
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Second Course f Orish

1 # Typical venetian fried fish
with fried vegetables *

2 Fried squid

3 Grilled squid *

4 # Trio of squid *

5 # Cuttlefish with polenta *

6 Grilled sea bass or sea bream *
7 Grilled scampi *

8 Sole miller’s style *

9 # Baked turbot with potatoes (x 2 pers.)
10 # House mixed grilled fish *
11 Grilled tuna fillet
12 # Grilled lobster

13 # Lobster in seafood sauce

€ 22,00

€ 16,00
€ 18,00
€ 28,00
€ 16,00
€ 29,00
€ 28,00
€ 28,00
€ 82,00
€ 36,00
€ 22,00

€75,00/'/2 € 40,00
€ 85,00/ /2 € 45,00

Second (Course (f Meat

1 Grilled chicken breast
or with mushrooms *

2 Grilled beef fillet

€ 16,00

€ 28,00

3 Fillet of beef with green pepper or Porto wein € 30,00

4 Sliced beef with balsamic vinegar
5 Grilled beef steak

6 # Liver Venetian style with polenta *

(zarnish
1 Mixed salad

2 Large mixed salad

3 Grilled or cooked seasonal vegetables *

4 French fries *
5 Rocket and Parmesan

6 # Large salad “PozzoRoverso”

(heese

t Cheese (per portion)
2 Assorted cheese “PozzoRoverso”

1 Dessert

12% Service excluded

€ 25,00
€ 22,00
€ 16,00

€ 5,00

€ 10,00
€ 5,00

€ 5,00
€ 8,00
€ 14,00

€ 10,00
€ 15,00

€ 7,00

Covered included
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(Hors-[)oeuvre (PDeuxieme Plats de YPoisson |

1 # Bruschetta € 10,00 1 # Poisson frit typiquement venitien € 22,00
avec de légumes frits *
2 Caprese avec Mozzarelle de bufflonne € 12,00 :
: . 2 Calamars frits € 16,00
3 Prosciutto crudo di Parma € 15,00 e |
avec Mozzarella de bufflonne 3 Calamars grilles € 15,00 |
4 Carpaccio de boeuf * € 18,00 4 # Trio de calamars * € 28,00 :l
5 Salade de poulpe € 12.00 5 # Seiches avec polenta * € 16,00
s Crevettes a I'huile et citron * € 14,00 6 Bar ou daurade grille * € 29,00
7 # Hors d'oeuvre de poisson “Cicchetti Vénitien” € 20,00 7 Langoustines grillées * € 28,00
g # Sardines a la Vénitienne € 14,00 8 Sole ala meuniere * € 28,00

9 #Turbot au four avec pommes de terre (x2 pers.) € 82,00

9 Moules et palourdes a la mariniére € 16,00

10 # Trio de morue 3 la vénitienne € 16,00 10 # Mixte de poisson grillé maison * € 36,00
11 Tartare de thon au vinaigre balsamique € 20,00 11 Filet de thon grillé € 22,00
12 Coquilles saint-jacques au four (3 piéces) € 16,00 12 # Homard grillé €75,00/'/2 €40,00

13 #Homard a la sauce aux fruits de mer € 85,00/ '/2 € 45,00 |

Premiers Plats (PDeuxieme Plats de ((Diande |

1 Spaghetti a la tomate €10,00 /12,00 1 Blanc de poulet grillé ou aux champignon* € 16,00 |
ouaisragodt e viance ;. > Filet de boeuf grillé el
| ’ Nouulles‘ X legurmeg e saison o 3 Filet de boeuf au poivre vert ou au vin Porto € 30,00 r
| 3 Gnocchis aux quatre fromages S 4 Emincé de boeuf au vinaigre balsamique € 25,00 ;
| 4 # Gnocchi au crabe € 18,00 ¢ Steak e boetr anilié o |
‘ s Lasagne maison a la viande 5 6 # Foie alaVénitienne avec polenta * € 16,00
6 Spaghetti a la carbonara € 15,00
7 # Spaghetti aux palourdes € 16,00 G .
2 SpaZhgeui aux fruits de mer € 18,00 arniture
o # Spaghettial'encre de seiche € 16,00 1 Salade panachée € 5,00
10 Nouilles a la sauce d'araignée de mer € 22,00 2 Grande salade panachée € 10,00
1 Risotto aux fruits de mer (x 1 pers.) € 22,00 3 Légumes de saison grillés ou cuits * € 5,00
12 # Spaghetti avec '/2 homard en sauce € 35,00 4 Pommes frites * € 5,00
5 Roquette et Parmesan € 8,00
6 # Grande salade “PozzoRoverso” € 14,00
(Nos Soupes
1 Soupe de l[égumes € 10,00 5roma8es
2 # Seupe de pates et de haricots € 12,00 i Fromage (par portion) € 10.00
3 # Soupe de poisson € 28,00 2 Fromages assortis “PozzoRoverso” € 15,00
# PLAT' TYPIQUE 1 Dessert € 7,00
‘ *En I'absence de produit frais il pourrait étre congelé , 129% Service exclu Couvertinclus .__-
f
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(Dorspeisen

1 # Bruschetta

2 Caprese mit Buffelmozzarella

3 Parmaschinken mit Buffelmozzarella
4 Rindercarpaccio *

5 Krakensalat

s Garnelen mit Ol und Zitrone *

€ 10,00
€ 12,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 12,00
€ 14,00

7 # Fisch-Vorspeisen “Venezianische Cicchetti” € 20,00

8 # Sardinen auf Venezianische art

€ 14,00

o Muscheln und Venusmuscheln auf Matrosenart € 16,00

10 # Trio-Stockfisch auf Venezianische art
11 Thunfischtatar mit Balsamessig
12 Gebackene Jakobsmuscheln (3 stuck)

(Erste (serichte

€ 10,00 /12,00

1 Spaghetti mit Tomatensauce

€ 16,00
€ 20,00
€ 16,00

!
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Jweite Frischgerichte

1 # Typische venezianische Fischfriture € 22,00
mit gebratene Gemuse *
2 Fritierter Tintenfisch € 16,00
3 Gegrillter Tintenfisch * € 18,00
4 # Trio-Tintenfisch * € 28,00
5 # Tintenfische mit polenta * € 16,00
6 Gegrillter Seebarsch oder Goldbrasse * € 29,00
7 Gegrillte Scampi * € 28,00
8 Seezunge nach Mullerin-Art * € 28,00

9 #Gebackener Steinbutt mit Kartoffeln (x 2 p.) € 82,00
10 # Hausgemachter gegrillter Fisch * € 36,00
11 Gegrilltes Thunfischfilet € 22,00
12 # Gegrillter Hummer €75,00/'/2 € 40,00

13 # Hummer in Meeresfruchtesolie € 85,00/ /2 € 45,00

Jweite Fleischgerichte

-
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oder Fleischsauce 1 Gegrillte Hihnchenbrust oder mit Pilze * € 16,00
2> Bandnudeln mit Saisongemuse € 15,00 2 Gegrilltes Rinderfilet € 28.00
3 Gnocchi auf vier Kase € 15 3 Rinderfilet mit griinem Pfeffer oder Porto-Wein € 30,00
s # Gnocchi auf Krebs € 15,00 4 Stlck Rindfleisch mit Balsamessig € 25,00
s Hausgemachte Fleischlasagne € 14,00 5 Gegrilltes Rindersteak € 22.00
s Spaghetti nach Carbonara art € 15,00 6 # Venezianische Leber mit polenta * € 16,00
7 # Spaghetti mit Venusmuscheln € 16,00
s Spaghetti mit Meeresfrichten € 18,00 (B ei[ a 8 e
o # Spaghetti mit Tintenfischtinte € 16,00
.0 Bandnudeln mit Meerspinnesauce € 22,00 1 Gemischter Salat € 5,00
11 Meeresfriichte Risotto (x 1 pers.) € 22,00 2 Groller gemischter Salat € 10,00
12 # Spaghetti mit '/2 Hummer in sauce € 35,00 3 Gegrilltes oder gekochtes Saisongemtse *‘ € 5,00
4 Pommes frites * € 5,00
5 Rauke und Parmesan € 8,00
(ansere Suppen 6 # GroRer Salat “PozzoRoverso” € 14,00
1 Gemusesuppe € 10,00 .
2 # Nudeln und Bohnen € 12,00 (&Se
3 # Fischsuppe € 28,00 1 Kase (pro portion) € 10,00
' 2 Gemischte Kaseplatte “PozzoRoverso” € 15,00
¢ TYPISCHES ESSEN ' Dessert € 7.00
* In Abwesenheit von frischem Produkt kénnte es eingefroren werden — Dienst 12 % ausgeschlossen ~ Gedeckt enthalten




